C.

Apovrado

All tastes of Corfu in one place.

Restaurant

Menu 2026






KaAwocopLopa / Welcome
Npodupévio PwpL / vILTt TPLPpEVNG VTIopdtag / €§Tpa TtapBEvo

gAatdAado / avlog alatiol % 2.50 avd dtopo
Sourdough bread / fresh tomato dip / extra virgin olive oil / Fleur de sel
* % 2,50 per person

NapadoocLakeg ANoLEG / Traditional Spreads

% 7,90

9,00

PETA PE KEPKUPALKO EAALOACSO KaL plyavn 6,90
Feta, with Corfiot Olive oil and Oregano

MpaBiLepa Kpitng 12unvng wpipavong / HapHEAASa KOKKLVWYVY (PPoUTWV
Cretan Gruyere 12 months aged / red fruit marmalade. 9,50

Apoeviko Nagou pe Botava / MappeAada Ntopatag 10,50
Arseniko from Naxos with herbs / tomato chutney

Katolkiolo kepaAotupl 5 pnvng wpipaveong / NevkopeAo 10,50
Kefalotyri from goat’'s milk - 5 months aged, pine honey



OpeKTLKA / Appetizers
TpLhoyia eALéG / KpLtoivi / Moug wétag / Kepkupaiko eAatdoAado  #* 6,90
Trilogy of olives / crostini / feta mousse / Corfiot olive oil

Taptap tévou/ Buveykpét viopatag / EALEG / Kamapn / EcaAdt / Mupwdika
Tuna tartar/ tomato vinegret/ olives/ capers/ shallots/ herbs/sesame crackers

18,90
Hpuimtaoto YpapL nuepag / NtpéoLvyk apravi / MikAa ppdoulia 12,50
Semi cured catch of the day / buttermilk dressing / pickled € strawberry
Mukasdia / Cabpog / Kpepa patvtavou / PERa 18,50

Veal sweetbreads / White achovies / Parsley cream / Parsnip

MNpodupévia Mmtpoucketa / Ntopdta / Zwvopulnpa / KamtapopnAo 8,50
Bread Bruschetta / Tomato / Sour Mizithra / Caper

KeTESAKLA HE HUPWSELKA, YLAOUPTL, KPEHA KAMEVNG VIOpATAG 11,50
Meatballs with'herbs; Greek yoghurt, burned tomato cream

KapaAtopevn yapilda / tapapdg / TiikAd ayyoupt / NTpECGLVYK TEOPTOKAAL
Prawns / taramas /pickled cucumber / orange dressing 15,50

MooxaptL taptdap “mLtoyupo™/ Kepkupaikn cadAtoa / MpoPero yLaovptL /
KpeppudL / Matvtavag /Manplka 21,00
Beef tartar “pita gyros” / Corfiot sauce / Sheep yogurt /Onion / Parsley/ Paprika

MuUdLa axviotd / TiimepopiLla / KOALavdpog / coyLa / ToiAL 19,00
Steamed mussels / ginger / soja / chili / coriander

Madpog HaPLVAPLOHEVOG XELPOTIOLNTOG 9,50
Homemade marinated fresh Anchovies

XTamosiL / TILKAVTLKO AOUKAVLKO / TOLULTOOUPL TEKLAAG 22,00
Octopus / spicy sausage / tequila chimichurri



>aAateg / Salads

EAANVLKN * 12,00
Greek salad

H «eAAnVLIKN» / viopativia / pappeAdada viopdatag / TiiKAd KPEPUUSL /
XWHa EALAG / HOUG PETAG / ypavita ayyoupLov * 12.50
The « Greek » / cherry tomatoes / tomato marmalade / onion pickle
olive powder / feta mousse / cucumber granite

«ATOBpado» ppeokLa caldta / Pntd KOTOTIOUAO / KPOUTOV poKdtoLag /
HTEiKov / ypapLEpa/ VIPEGLVYK PPAOUAG 15,00
«Apovrado» fresh salad / grilled chicken / Focaccia croutons / bacon / gruyere,
strawberrie dressing

AvapiKta pu a / KoAokuBoGTtopoG / BLVEYKPET PEALOU
* 14,00
Mix fres mizithra cheese / Pumpkin seeds / honey dressing / zucchini

flakes



Kupiwg Muato / Main Dish

MoucaKkag XopToPayLKog % 17,90
Vegetarian Moussaka

Zowpito / XoLpLvd payouAa pavpou xoipou / TtoupEG tatatag / 6Kopdo
Traditional Sofrito / Pata Negra Pork cheeks / potato puree / garlic 17,50

NpoBativa mactitodda / Pykatovi / Ntopdta / ZTIETCEPLKO
Mutton Pastitsada / Rigatoni /Tomato / Corfiot Spices 17,50

Navoéta / moupeg / Fiyavteg / Kpépa pavpou okOpSou / xopta ETOXNG
Pork belly/ Giant beans pureewiblacksgarlic sauce/ wild greens 19,50

Napldopakapovada / Mok / Ntopdta / ZXowvompaco
Prawn spaghetti/ Bisque / Tomato / Chives 19,50

Kepkupatkn Fapmapn / Tpaxavag / Kpepa yepiota / PEta 28,00
Corfiot King Prawn / Trahanas pasta / “Gemista” cream / Feta cheese

Mayuatiko / Moupe koAokuOL / Beurre Blanc Agpovie/ KoAokuBakt baby
Amberjack / zuccini cream /lemon beurre Blanc /baby zucchini 22,00

Tovog / KPEHL,AYKLVAPAG / VIPECSLVYK cappav / avyotapaxo
Tuna / artichoke cream./ Safran.dressing / bottarga 22,00

ZTh oxapa tou rarmnov / Grandpa's grill

Xepomointo MTmupTtéKL pooxapioLo 16,90
Homemade Beef patties

PLAETO KOTOTIOUAO pTtoUTL 16,90
Free-range chicken thigh fillet

ZrtalopmpL{oAa pooxapiora EAANVLKNG EKtpowng (450-500yp) 24,90
Chuck eye steak (Greek farm-raised veal)

ZepBipovtal HE TTATATEG TRYAVNTEG KAl PNTEG TILTIEPLEG / AaSOAEpoOvVo Served
with fried potatoes / roasted peppers / olive-oil and lemon sauce



ELOLKEC KoTtéc / Premium Cuts
Mooxapioia pmtpL{éAa Enpdg wpipavong 40 nuepwv (450-500 yp)

40 days Dry Aged Beef Steak (450-500 gr)
PLAETO HOOGYOU EAANVLKAG EKTPOYNG (280-300 yp)
Beef filet (Greek rearing) (280-300 gr)
Rib Eye Black Angus Grain Fed ApyevtiLvig (280-300 yp)
Rib Eye Black Angus Grain Fed Argentinian (280-300 gr)
Rib Eye Black Angus ApEPLKNG (280-300 yp)

Rib Eye Black Angus (280-300 gr)

agyu Auvotpaliag Grade 8-9  (ava 100 yp)
yu striploin STONE AXE (per 100 gr)

Striploin
Australi

TAL ME TTATATEG TNYAVNTEG KAl PNTEG TILTIEPLEG

Ser ith fried potatoes / roasted peppers

37,00

38,00

37,00

50,00

22,50




2tn pEon tovu tpamellov / For sharing

MowKAla KPEATLKWY 2 ] 4 ATOHWV

(MTILPTEKL pooxapioLo / xorpva prtpL{oAdkia / (PLAETO HTIOUTL
KOTOTIOUAO / AOUKAVLKO OAALWG, HoaXApPL / YALKOELVEG (PTEPOVYEG)
2 ATOpWV...45,00 ---/--- 4 ATOpWVv...85,00

Meat variety for 2 or 4 persons

(beef burger / pork chops / chicken / Sausage / rump steak / sweet-sour
chicken wings)

2 persons...45,00

4 persons S

ATIO TNV Tpata otn oxapa / From the boat to the

grill &

TowrtoUpa / Sea bream 600 gr 33,00
AapBpaki / Seabass 600 gr 33,00
Fapideg/ Shrimps 24,00

ZepBipovtal e x0ptTa, TTATATEG, AASOAEHOVO
Served with wild steamed greens, potatoes, olive oil - lemon sauce



ETtLdoptiLa / Desserts

Mwoaiko coKOAATAG / GAATGA GOKOAATAG / TIAYWTO PUOTILKL %~ 9.90
Chocolate Mosaic / chocolate sauce / pistachio ice cream

EKMEK TOOUPEKL / KPEUA TTATLOEPL / MOVTE HAXAETIL / TTAYWTO KALMAKL /
KAPAMEAWHEVA PLOTLKLA ALyivng * 11.90
Greek sweetbread / patisserie / Montee mahleb / kaimaki ice cream /
caramelized pistachio

Mmouydtod - KapapeAWPEVA PUAAA / KpEpa BaviALag / taywto
BaviAiag / kavéAa

Bugatsa, caramelized fi vanilla ice cream / cinnamon * 11,90

ps)\aka AgpOVL / TTaywTo PaviAia * 9,90

e creams |
Avé ita / Bavilia / ppdouda) * 10,90
[ strawberry) Wi

% 9,90
Cookies

Moéka % 9,90
Mocha
ZTPATOLATEAA % 9,90

Stracciatella



	Menu 2026
	Παραδοσιακές Αλοιφές / Traditional Spreads
	Τυριά ΠΟΠ / Cheese PDO
	Γλυκάδια / Γαύρος / Κρέμα μαϊντανού / Ρέβα                                               18,50 Veal sweetbreads / White achovies / Parsley cream / Parsnip
	Σαλάτες / Salads
	Κυρίως Πιάτο / Main Dish
	Στη σχάρα του Παππού / Grandpa's grill
	Ειδικές Κοπές / Premium Cuts  Μοσχαρίσια μπριζόλα ξηράς ωρίμανσης 40 ημερών (450-500 γρ)     37,00  40 days Dry Aged Beef Steak                                               (450-500 gr)
	Φιλέτο μόσχου ελληνικής εκτροφής                            (280-300 γρ)        38,00  Beef filet (Greek rearing)                                                       (280-300 gr)
	Rib Eye Black Angus Grain Fed Αργεντινής                    (280-300 γρ)      37,00 Rib Eye Black Angus Grain Fed Argentinian                        (280-300 gr)
	Rib Eye Black Angus Αμερικής                                           (280-300 γρ)      50,00 Rib Eye Black Angus America                                                 (280-300 gr)
	Striploin Stone Axe Wagyu Αυστραλίας Grade 8-9      (ανά 100 γρ)      22,50 Australian Wagyu striploin STONE AXE                                (per 100 gr)
	Σερβίρονται με πατάτες τηγανητές και ψητές πιπεριές Served with fried potatoes / roasted peppers
	Στη μέση του τραπεζιού / For sharing
	Ποικιλία κρεατικών 2 ή 4 ατόμων  (μπιφτέκι μοσχαρίσιο / χοιρινά μπριζολάκια / φιλέτο μπούτι κοτόπουλο / Λουκάνικο αλλιώς, μοσχάρι / γλικόξινες φτερούγες)             2 Ατόμων…45,00 ---/--- 4 Ατόμων…85,00
	Ποικιλία Θαλασσινών 🐟 (γαρίδες ψητές / χταπόδι ψητό / μύδια αχνιστά / γαύρος μαρινάτος / τσιπούρα / κολιός / φιλέτο τόνου / ψητά χτένια / λαδολέμονο /  4 persons 90,00
	Από την τράτα στη σχάρα / From the boat to the grill 🐟 Τσιπούρα / Sea bream              600 gr                                                          33,00  Λαβράκι / Seabass                     600 gr                                                          33,00  Γαρίδες / Shrimps                                                                                            24,00

	Επιδόρπια / Desserts  Μωσαϊκό σοκολάτας / σάλτσα σοκολάτας / παγωτό φυστίκι         🌿 9.90  Chocolate Mosaic / chocolate sauce / pistachio ice cream
	Εκμέκ τσουρέκι / κρέμα πατισερί / μοντε μαχλέπι / παγωτό καϊμάκι / καραμελωμένα φιστίκια Αιγίνης                                                           🌿 11.90  Greek sweetbread / patisserie / Montee mahleb / kaimaki ice cream / caramelized pistachio
	Μπουγάτσα – καραμελωμένα φύλλα / κρέμα βανίλιας / παγωτό βανίλιας / κανέλα  Bugatsa, caramelized filo pastry / vanilla ice cream / cinnamon          🌿 11,90
	Πορτοκαλόπιτα με ναμελακα λεμόνι / παγωτό βανίλια                  🌿 9,90 Orange pie with lemon namelaka and vanilla ice cream
	Παγωτά / Ice creams  Ανάμεικτο (σοκολάτα / βανίλια / φράουλα)                                       🌿 10,90  Mix (chocolate / vanilla / strawberry)
	Μπισκότο                                                                                                         🌿 9,90  Cookies
	Μόκα                                                                                                                  🌿 9,90  Mocha
	Στρατσιατέλα                                                                                                  🌿 9,90  Stracciatella

